
菊水ブレンド くせのない、すっきりとした味わい。口の中に広がるコーヒーの甘い香りと、やわらかなカラメルのような甘味が特徴です。 1,550
明保野ブレンド 甘味と深みが特徴のシティロースト仕上げ。バランスの良さを追求したブレンドです。 1,550

1,550
1,550
1,550

公式ウェブショップにて販売中！ https : //shop.coffee-roast.net/ インスタグラム最新情報配信中！

生豆240ｇ 焼き上がり約 200ｇ

TEL 028-614-2885  FAX 028-614-2886
https://coffee-roast.net/

https://shop.coffee-roast.net/ web限定商品もございます

栃木県宇都宮市菊水町 8 -21 お電話、FAXでのご注文も受付けております。お問合せください。

WEB SHOP

Coffee Roast
Utsunomiya

豆工房コーヒーロースト宇都宮店

オーダー焙煎珈琲豆専門店

営業時間：AM10:00 ー PM18:00
                       [ 日曜日のみ PM17:00 ]　
定  休  日：水曜日（不定休あり）

国 コーヒー生豆名称 特　徴  ※おすすめ焙煎時の味わいになります。焙煎により味わいは変わります。 税込価格(円 )

ア
ジ
ア

中
米

オ
セ
ア
ニ
ア

カ
リ
ブ
海

そ
の
他

南
米

Coffee Roast
Utsunomiya
豆工房コーヒーロースト宇都宮店

煎り加減がわからない、初めてのご注文の際は
“おまかせ”をご指定ください。
ロースターがその豆にあった焙煎に仕上げます。

豆のまま又は粉 ( ペーパー用・・など）Menu
【煎り加減】　浅煎り／中煎り／深煎り

・コーヒー生豆価格  < 軽減税率対象> [ 8% 税込価格（円） ]
・ウェブショップでは数量限定豆もご紹介しております。
・ハリケーン・地震・津波・天候災害・内戦などで取扱商品がない
  場合や価格の変更がある場合もあります。

 《一部商品を除き》
世界の選び抜かれたコーヒー生豆を
オーダー後お客様好みに焙煎。

焼きたて、新鮮、
     香り高い♪

スラウェシ島南部、標高1,500mのトラジャ地方で栽培された、まろやかなコクが特徴のコーヒーです。

【豆の挽き方】　粗挽き／中挽き／細挽き／極細挽き

＠coffeeroast_ut
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ブレンドコーヒー豆

タンザニア

メキシコ

ペルー

ガテマラ

ハワイ

ジャマイカ

エチオピア

ケニア ケニアAA

インドネシア

ブラジル

コロンビア

デカフェ

キリマンジャロ

エーデルワイス

スノートップ

ヘラクレス

ペルー有機栽培

キングブルマンNo.1

エチオピアモカ

カロシ トラジャ

マンデリン トバコ

マンデリン G-1

ゴールデン マンデリン

モカ イルガチェフ

ヨーロピアンスペシャル
モカブレンド
横浜スペシャル

ブラジル
ドナネネン農園

ブラジル サントス

コロンビア スプレモ
クレオパトラ

エメラルドマウンテン

プレミアムショコラ

ブルボン サンドライ

ガテマラ SHB

アマレイロ ブルボン

ガテマラ ピーベリー 枝先にできる丸い一粒豆。太陽をたっぷり浴びた、香り高いコーヒーです。

キレのあるクリアな飲み口と、フルーティーな甘酸っぱさが特徴です。「スノートップ」の名は、
アフリカ最高峰・キリマンジャロの頂を一年中覆う万年雪に由来します。アリューシャ地方の高地、
ブルカセリアン農園で少量栽培されています。
力強いボディとキレが特徴です。AAは、ケニアの等級規格における最高ランクです。

酸味と苦味のバランスが良く、甘い香りを楽しめます。浅煎り～中煎りでは、キレのあるすっきりとした
酸味とコク、深煎りでは、上品な苦味とほのかな甘味が引き立ちます。ストレートにおすすめです。
エーデルワイス農園が誇る最高級AA豆。標高1,700m、キリマンジャロの恵みを受けて育ったブルボン種
です。やわらかくキレのある酸味と甘味、豊かな香り、たおやかな透明感が心と体を解きほぐします。

独特で豊かな香りと、キレのある苦味が特徴です。北スマトラのリントン・シディカラン地方の
小規模農園で、特に赤く熟した実だけを厳選した最高級コーヒーです。

フルーティーで上品な味わい。香り高く、やわらかな口当たりです。
良質な酸味とアロマが、柑橘系の果物や花の香りを思わせる爽やかさを生み出します。
イルガチェフ地域は、豊かな火山灰性土壌と高い標高がもたらす昼夜の寒暖差により、
高品質なコーヒー栽培に適した条件を備えています。

「最上級のNo.2 グレードに選別された、上質な王道ブラジル。香ばしいナッツの風味が広がる、
バランス抜群のコーヒーです。

トバ湖畔の火山性土壌が育んだマンデリン。深煎りで際立つ重厚なボディ、ハーブやスパイスの香り、
上質な苦味とクリーンな後味が特徴です。大地を感じさせる、奥深い一杯です。
最上級の豆だけを集めたG1グレードのマンデリンです。キレのあるコクと、きりっとした苦味の
ある後味が魅力。酸味はほとんどなく、オリエンタルな香りが特徴です。

コロンビアの全生産量のうち、わずか1％という、宝石のような希少価値を持つ最高級豆です。
マイルドで芳醇な香りと、豊かなコクをお楽しみください。

厳選された大粒スプレモ規格。華やかなアロマと上質な甘みがふわりと広がるアラビカ種です。
華やかな香りとマイルドなコク、スプレモグレードの優れた香味をお楽しみください。

チョコレートの風味に、ほんのりナッツの香りが漂う、まろやかな口当たりのコーヒーです。

香り高く、マイルドな飲み口です。成熟したコーヒーの実が黄色（アマレロ）になることから
名付けられました。ドナネネン農園で栽培されています。

ベラクルス州の約2,000軒の農家が紡ぐ一杯。女性リーダーシップのもと、環境保全型の方法で栽培され、
気候変動に強い品種にも挑戦しています。柑橘やベリーの明るい酸味とカカオの甘味が広がり、マイルドな
やさしさと力強さが調和。ギリシャ神話の英雄の名にふさわしい、洗練された味わいです。

ハワイアンクイーン農園のハワイコナNo.1。2024年コナコーヒーカッピングコンペティション
準優勝の実績を誇ります。太陽と豊かな火山性土壌が育んだ希少な豆は、完熟フルーツを思わせる
爽やかな酸味、口いっぱいに広がる芳醇な甘味、雑味のないクリーンな後味が魅力です。
おすすめのハイローストで、南国の風を感じる優雅な一杯をお楽しみください。

ハワイコナ

ほのかな酸味と、すっきりマイルドな味わいが特徴です。〈有機 JAS認証取得〉

「世界の超一流品」と称されるブルーマウンテンコーヒーは、標高800～1,200mのごく限られた
地域で栽培されています。その中でも、ごく一部だけがNo.1に格付けされます。カリブ海が育んだ
「コーヒーの王様」。酸味・苦味・甘味のバランスが絶妙で、心満たされる優雅なひとときを
演出します。

深い味わいが特徴です。カフェオレやアイスコーヒーにもおすすめです。
モカをベースにした豊かな香りと、ほどよい酸味が特徴のブレンドです。
エキゾチックな味わいのアメリカンタイプ。軽やかな飲み口で、気軽に楽しめます。

ブラジル・セラード地域、標高1,077mのドナネネン農園で栽培された、ブルボン品種（ナチュラル）を
使用。化学薬品を使用しない「マウンテン・ウォーター・プロセス」で、カフェインを99.9％以上
カットしています。コーヒー本来の豊かな風味と香りを生かした、高品質なデカフェです。

すっきりとした苦味の中に、ほのかな甘味があります。収穫後に丁寧に天日乾燥することで、甘味を
引き出しています。トレーサビリティで管理された単一農園産、ブルボン種100％のコーヒーです。
香りが良く、すっきりとした酸味と苦味が特徴です。SHBとは、標高1,300m以上で栽培・
収穫された豆に付けられる最高等級です。
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ブルマンNo.1ブレンド ブルーマウンテンNo.1をベースにしたプレミアムコーヒー。酸味・苦味・甘味のバランスが絶妙です。 2,500
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6,100

改 2026.10.1~

パプア
ニューギニア パラダイスプレミアム ジャマイカのブルーマウンテンを苗木のルーツに持つ、「アジアのブルマン」です。マイルドで

コクのある味わいをお楽しみください。 1,750


